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BASIT ERIKLI TURTA

2 adet yumurta

Ceyrek paket margarin

1 cay bardagi pudra sekeri
Yarim paket kabartma tozu
1 fiske tuz

1 paket vanilya

1 su bardag elenmis un
Uzeri icinG

10 adet mardim erigi

1 corba kasigi toz seker

Yumurta ve seker mikserle bir kag dakika girpilir. Uzerine yumusak margarin eklenir, biraz daha ¢irpilir. Uzerine
elenmis un, tuz, kabartma tozu ve vanilya ilave edilir. Yaglanmis tart kalibina dékaldr. Uzerime ikiye boélinmuUs
eriklerin i¢ kismi Ustiine gelecek sekilde dizilir. Eriklere toz seker serpilir 170 derece firinda yaklagik yarim saat
pigirilir.
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