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BASIT VANILYALI DONDURMA

2 su bardagdindan iki parmak az tatlandiriimis ve suyu buharlastiriimig sit
1,5 su bardagdi krema

1,5 su bardagi st

1 paket vanilya veya yarim ¢ay kasigi vanilya esansi

Butin malzemeleri bir kaba alin. Tyice karigana kadar ¢irpin. Derin bir kek kalibina veya buzdolabi kabina koyun.
Buzluga yerlestirin. Karisim sertlesmeye baslayana kadar dondurun. Dondurmayi buzluktan alin. Sogutulmus bir
karistirma kabina koyun. Buz kristalcikleri kinana dek 5 dakika kadar ¢irpin. Tekrar buzdolabi kabina koyun.
Sertlesene dek sogutun. Dondurmayi servis yapmadan 20-30 dakika kadar dnce buzluktan ¢ikarin. Not:
Dilerseniz ilk dondurmadan dnce bu malzemelerden herhangi birini dondurmaya katabilirsiniz.

Cikolata: 250 gram sUtsUz ¢ikolatayi eritin. Sogumaya birakin. Cikolatayr dondurmaya buzdolabina koymadan
hemen 6énce katin.

Cilek: 1 paket cilegi robottan gecirin. Bir diger paket ciledi irice pargalara ayirin. Buzdolabina koymadan énce
dondurmanin icine katin.

Muz: 3 adet olgun muzu 1 ¢orba kasidi limon suyuyla birlikte ptre yapin. Dondurmaya buzluga koymadan
hemen 6nce karistinin. Dondurmayi dilediginiz malzemelerle hazirladiktan sonra bir kup bardagina alarak gesitli
malzemelerle zenginlegtirebilirsiniz. Vanilyali dondurmayi koymadan énce kup bardaginin altina karamel sos
dékan. Uzerine bir kat vanilyali dondurma ilave edin. Dévilmus findik, fistik ve kuru incir pargalari ekleyin.
Tekrar dondurma koyun.

Haslanarak yumusatilmig kuru kayisi veya taze kayisi ilave edin. En Uste tekrar vanilyali dondurma koyun.
Dilerseniz en Ustl cevizli dondurmayla susleyerek servis yapin.
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