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BASIT BROWNI
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1 tath kasidi kakao

2 adet yumurta

3 yemek kasigi surulebilir ¢ikolata
1/2 su bardagi un

2/3 gay bardadi pudra sekeri

Firini 180° C&apos;ye 6nceden isitin. Sufle kaplarini veya kigik firin kaplarini yaglayin ve unlayin.

Bir karigtirma kabinda yumurtalar ve pudra sekerini kdpUk olana kadar ¢irpin.

Girpilmis yumurtalara sirasiyla sirlebilir gikolata ve kakao ekleyin.

Unu ekleyerek karigtirin ve homojen bir kivam elde edene kadar spatula veya kagikla hafifce karigtirin.
Hazirladiginiz karigimi yaglanmig ve unlanmig sufle kaplarina veya ku¢iik firin kaplarina paylagtirin.

Onceden isitilmis firnda yaklasik 12-15 dakika pisirin. Pisme siresi firininizin 6zelliklerine ve suflelerin boyutuna
bagl olarak degisebilir. Suflelerin kenarlari kizarip kabardiginda ve ortalari hafifce sallandiginda pistigini
gorebilirsiniz. _

Finndan ¢ikardiktan sonra hemen sicak olarak servis yapin. Istege bagl olarak tzerlerine pudra sekeri serpebilir
veya vanilyal dondurma ile servis edebilirsiniz.
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