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BESAMEL SOSLU FIRIN MAKARNA

1 paket firn makarna

2 yemek kagigi sivi yag

Iciigin:

2 su bardag rendelenmig kagar
Uzeri icin:

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Yeteri kadar tuz

Besamel sos:

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi margarin

2 su bardagi sut

Yeteri kadar tuz

Makarnalari ikiye bdliin, derin bir tencerede bol suda ¢ok yumusamayacak sekilde haslayin (ben neredeyse
8-10dk. hagliyorum).Hasladiginiz makarnalari stizerek soguk sudan gegirin ve stizilmesi igin slizgegte bekletin.
Besamel sos igin nargarini ve unu tencerede koyun ve un rengini degistirene kadar orta ateste kavurun (olunca
mis gibi kokacaktir). Uzerine sutl azar azar eklerken bir yandan da ¢irparak karigtirin (varsa blendir yada
mikserde harika olur.) Sos koyu bir kivam alinca ocaktan alin. Genis bir kapta makarna, besamel sos ve 2 su
bardagi kagar peynirini karigtirin ve hemen firin kullanacaginiz kaba alin.(Ben porselen firin kabi tercih ediyorum
ama borcamda da giizel oluyor.) Uzerine 1 su bardagi kasar peyniri rendesini déseyerek énceden isitilmig 200
derece firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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