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BESAMAL SOSLU FIRIN MAKARNA

1 paket firn makarna

1 yemek kasigdi tuz

300 gr kiyma

1 adet orta boy sogan
6-7 dal maydanoz

1 yemek kasidi sana

2 yemek kasigi un

2 su bardagi sut

1 kase peyniri rendesi
1 yemek kasigdi tereyagi

Suyu kaynatip tuz atip 10 dakika makarnayi haglayalim.

Diger yandan dogranmis sogan ve kiymayi soganlar pembelesene kadar kavuralim maydanoz ve baharatlarini
ekleyelim.

Besamel sos icin tereyagdini eritip unu ilave edelim ve biraz kavuralim.

lyice girparak unun igerisine sitl ilave edelim muhallebi kivamini alana kadar pisirelim.

Firin kabimizi yaglayip altina makarnalarin yarisini yayalim. Uzerine kiymali harci ilave edip kalan makarna ile de
en Ustl kaplayalim. Besamel sosu makarnanin tizerine iyice yayip kasar rendesini serpelim.180 derece 6n isili
firnda kasar peynirleri hafif pembelesene kadar pigirelim.

© lezzetler.com tarif n0:94766 « adi:Besamal Soslu Firin Makarna « génderen:ismet ata « indirme tarihi:13.03.2025 - 14:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/basemelli-firin-makarna-vt12948
http://www.tcpdf.org

