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BASEMELLI FIRIN MAKARNA

1 paket firn makarna
2,5 su bardagi sit

2 ¢orba kasiJi un

5 ¢orba kasiJi siviyag
1 adet kabak

1 adet havug

1 su bardagi siviyag
1 avuc rende kasar
tuz

karabiber

Onceleikle bagemel sos hazirlanir, 5 corba kasidi siviyagda un kavrulur, tizerine siirekli karistirarak siit eklenir,
muhallebi kivamini alana kadar pisirilir, tuz ve karabiber katilir. Kabak ve havug ince dogranir, kavrulur.
Makarna haglanir, suyu stzilir 4 gorba kasigi siviyag ile karistirilir, firin kabina aktarilir, Gzerine sirasiyla
kavrulmus sebzeler, basemel sos ve rende kasar konur, 180 derece firinda pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:17038 « adi:Basemelli Firin makarna « gdonderen:Zimr(t « indirme tarihi:22.04.2025 - 18:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/basemelli-firin-makarna-vt12948
http://www.tcpdf.org

