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BESAMEL SOSLU FIRIN MAKARNA

1 paket firn makarna

2 yemek kasigi siviyag
Tuz

Su

Igi igin:

Yarim su bardagi rendelemis kasar peyniri
Tuz

Uzeri icin:

Rendelenmis kasar peyniri
Besamel sosu igin:

4 yemek kasigi tereyagi

4 yemek kagigi un

3 su bardag st

Tuz

Karabiber

1 tutam muskat

Bir tencereye su, sivi yag ve tuz koyarak makarnalari haglayin. Sonra siizerek, stizgecte bekletin. Besamel sosu
hazirlamak igin tereyadini ve unu orta ateste kavurun. Uzerine yavags yavas sutl ekleyin ve bir yandan da
cirparak karistirin. Koyu bir kivam elde edince beyaz peyniri katin ve ocagdin altini kapatin. Genis bir kapta
makarna, begamel sos ve yarim su bardagi kasar peyniri glizelce karigtirin. Bu karigimi firin kabina yerlestirin.
Uzerine kagar peyniri rendesi serpin ve 6nceden isitiimig 200 derece firinda pisirin. Makarnaniz hazir, dilediginiz
gibi servis yapabilirsiniz.
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