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BESEMAL SOSLU FIRINDA MAKARNA

h JIWww., h.com.tr

Yarim paket firn makarna
1 tath kasigi tuz

3 yemek kagig margarin
1.5 yemek kasigi un

3 su bardag st

1 yumurta

1 su bardagi kasar rendesi

Oncelikle tencereye suyu koyup kaynatin. Besamel sos igin bir tavaya 3 yemek kasigi margarini koyup kizdirin.
Yag kizinca unu ekleyip kokusu gidene kadar kavurun.

En son 3 su bardadi sttt devamli karigtirarak azar azar kaynatin.

Sit yogunlasana kadar ara sira karistirarak kaynatin.

Tenceredeki su kaynayincaya tuzu ve makarnalari ekleyin.

Makarnalar yumusayana kadar pisirin. Pisince stzip genis bir kaseye alin.

Besamel sosu ekleyip karistirin. Kasar rendesinin yarisini ve bir yumurtayi ekleyip tekrar karigtirin.
Kasar rendesinin yarisini ve bir yumurtayi ekleyip tekrar karigtirin.

Dikddrtgen bir borcami margarin ile biraz yaglayin. Tim karigimi dagitin.

Uzerine de kalan kasar rendesini serin.

175 derece firinda pigirin.

Biraz soguduktan sonra servis edebilirsiniz.
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