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BESAMEL SOSLU FIRIN MAKARNA

1 paket firn makarna

3 yemek kagig margarin

2 yemek kasigi un

3 su bardag st

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 su bardagi ufalanmig beyaz peynir

1 yemek kasigi tuz

1 litre su

Tencerede makarna suyunu kaynatin. Kaynayinca igine firn makarnalari ve tuzunu atip 10 dakika kadar
hagslayin.

Besamel sos i¢in; tencerede margarini eritin, unu ekleyip hizli hizl karigtirarak kavurun, ardindan yine
karistirarak azar azar situ ilave edin. Krema haline gelene kadar karistirin, topaklanmamasina dikkat edin.
Makarna haslaninca derin bir kaba alin, igine hazir olan besamel sosunu, ufalanmig peyniri ekleyip karigtirin.
Makarnay! margarinle yagladiginiz borcamin igine koyup tzerine kagar peynirini ilave edin.

Onceden isitilmis 180 dereceli firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.

Sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:103783 « adi:Besamel Soslu Firin Makarna « gdnderen:siimeyra ates * indirme tarihi:06.05.2024 - 11:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/basemelli-firin-makarna-vt12948
https://img.lezzetler.com/yuklenen/besamel-soslu-firin-makarna-103783.jpg
http://www.tcpdf.org

