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BASEMEL SOSLU BAHCIVAN KEBABI

500 gr dana kugbagi
2 adet patates

1 adet havug

2 adet biber

2 adet domates
2 adet sogan

1 kasik salca

2 kasik margarin
2 su bardagi sut
1 kasik un

1 kase kasar

Kusbasilari kavurun, diger malzemeleri de dograyarak igcine atin ve azar azar su ilave ederek kisik ateste pisirin.
margarin ve unu kavurun icine sit ilave ederek basemel sosunuzu hazirlayin. pisen yemegi firin kabina dékin
Uzerine basemel sosunuzu dékin 180 derecede 30 dk kadar pigirin Uzerine kasar ilave edip kizarana kadar
tekrar pisirin.
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