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BASEMELLI| KARA SIMSEK

1 su barda@i yesil mercimek
1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1,5 su bardagi su

4 corba kasigi siviyag
Basemel icin:

2 su bardagi sut

1 ¢corba kasigi tereyag
2 ¢orba kasiJi un

1 fiske tuz

Cok ince kiyllan sogan tencereye atilir ve siviyad eklenir, pembelesene kadar kavrulur. Uzerine salga, tuz ve
yikanmis mercimek ilave edilir. Biraz kavurduktan sonra sicak su katilir, kapak kapatilir ve mercimek
yumusgayana kadar pigirilir. Bu arada bagemel sos hazirlanir. Un ve tereyadi kavrulur, sit katilir, tuz serpilir ve
muhallebi gibi olana kadar pisirilir. Mercimek bir firin kabina aktarilir. Uzerine basemel sos gezdirilir. 180 derece
firnda hafif kizarana kadar pigirilir.
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