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BASALLA (SANLIURFA)

Sanliurfa Blyuksehir Belediyesi

1 kg kuru sogan

Y2 kg kugbagi et

1 su bardag haslanmig nohut

2 yemek kasigi domates salcasi

1 fincan nar eksisi

3 yemek kasigi sadeyag

Tuz

Onceden hazirlanmis borani kéftesi

Et bir tencereye konularak iyice pisirilir. Ayiklanan soganlar tencerede kaynayan suyun igine atilir, bir tagirnm
kaynayinca stizgece bosaltilir. Pigen etler tencereye konulan yagda pembelegtirilir. Bir iki gevrildikten sonra
soganlar ilave edilip solana kadar kavrulur, sal¢ca konularak kavrulmaya devam edilir. Haslanmig nohutlar
tencereye konulur, tuzu atilip su ilavesiyle pisirilir. Alti kapatiimaya yakin nar eksisi ilave edilir, bir taginm
kaynatilip indirilir. Servis tabagina iki yemek kasigi borani kéftesi, Uzerine yemek konulur, pilavia yenilir.

Not: Basaliyye, arap¢a kuru sogan demektir.
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