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BAS EFENDI CORBASI

Hali¢ Universitesi

Bakla 300 gr Bir gece 6nceden islatiimis
Ayva 1 bltln

Sarimsak 3 dis

Dolmalik fistik 2 yemek kasigi
Zeytinyadi 4 yemek kasigi,
Kimyon 1 tath kasigi
Zerdegal 2 tath kasig

Tuz 1 tath kasigi

Kesme Seker 6 adet

Su 4 su bardagi

Et Suyu 1 su bardag
Tereyadi 1 yemek kasigi
Targin 1 tath kasig

Taze kignis 2 dal

Toz seker 1 tath kasig

Onceden isittigimiz tencereye zeytinyadini koyuyoruz (izerine baklalari koyup kavuruyoruz.

Daha 6nceden ince dogranmis sarimsaklari Gzerine atiyoruz.

Baklalar biraz kavrulduktan sonra ayvanin yarisini dograyip icerisine koyup tekrar kavuruyoruz.

Dolmalik fistiklari da koyuyoruz. Zerdecal, seker, kimyon ve tuzu da koyuyoruz. 20 dk pigiriyoruz ve blenderdan
gegiriyoruz.

Bagka bir tavada tereyagini koyuyoruz. Kip kiip dogradigimiz ayvalari igerisine koyup kavuruyoruz.

Uzerine gekeri serpiyoruz. Targin, 1 tatli kasigi zerdegall da koyuyoruz.

Ince ince dogradigimiz taze kisnisi Uzerine serpiyoruz. Bu karigimi, kaseye koydugumuz ¢orbamizin Gzerine
koyarak servis ediyoruz. Biraz da yagindan gezdiriyoruz.
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