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KOYUN BASI CORBASI

1 koyun basi
yeteri kadar su
biraz un

tuz

Koyun bagini iyice temizleyiniz. Sonra tencereye koyup, Ustlini 6rtecek kadar su ilave ediniz. Hafif ateste
kaynatmaya baglayiniz. lyice pistikten sonra tuzunu ilave ediniz. 5-10 dakika gegince tencereyi atesten indirip
suyu slzinlz. Stzlimis suyu tekrar atese koyup, kaynatmaya devam ediniz. Bu sudan bir miktar alip, biraz un
kattiktan sonra bulamag yapip tenceredeki suya azar azar karigtiriniz. Basin kemiklerini ayiriniz. Etler ve dil
bozulmadan beyin muntazam bir sekilde ¢iksin. Sonra bunlari ufak dograyip, corba kasesine bosaltip, sicak
muhafaza ediniz. Daha énce hazirladiginiz unlu suyu Uzerine bosaltiniz ve servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:61200 « adi:KOYUN BASI CORBASI « gonderen:sirga « indirme tarihi:19.08.2025 - 18:26


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bas-corbasi-vt25648
http://www.tcpdf.org

