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BAS CORBASI

Satin alinan, soyulmus bir koyun bagini temiz yikadiktan sonra, su dolu tencereye koyup ocaga oturtmalidir.
lyice kaynadiktan ve képukleri atildiktan sonra, hasil olan bas suyunu siizgecten gegirmelidir.

Basl, balta ile yarip, beynini ve dilini ¢ikarmali ve etlerini de muntazaman ayirip ditmelidir. Sonra, hepsini kliglk
parcalara dograyip bas suyuna atmalidir. Bas suyunu tencereyi tekrar atese koyup, icine ki¢Uk parcgalar halinde
dogranmig patates, havug, maydanoz ve bir iki gentilmis sodani da ilave ederek, mutedil ateste pisirmeli ve
indirmeden tuzunu da koymalidir. Bylece nefis ve kuvvetli bir corba sofraya konulur.

Not: istenirse piring ve un da ilave edilebilir

© lezzetler.com tarif no:56459 « adi:BAS CORBASI « gonderen:arzu kiz « indirme tarihi:19.08.2025 - 18:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bas-corbasi-vt25648
http://www.tcpdf.org

