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BAS CORBASI

1 koyun basi

1 yumurta

1.5 ¢ay bardagdi un

1 bardak yogurt

Yarim bag sarimsak

1 limon, sirke

1 cay bardagi siviyag
Karabiber, kirmizibiber
Tuz

1- Bas temizlendikten sonra burun kismi kirilip atilir. Sicak suyla iyice yikadiktan sonra 10 bardak su ile bag
derin bir tencereye konup etler hamur gibi oluncaya kadar pisirilip, atesten alinir.

2- Bag suyun iginden cikarilip, etlerle kemikleri ayrilip, kliglk pargalara bolindr.

3- Bir tencereye un ve yag koyup pem-belesinceye kadar kavurulur. Uzerine azar azar 8 bardak su koyup eti de
ilave ettikten sonra bir miktar pisirilip atesten alinir.

4- D6vilmus sarimsak da gorbaya ilave edilir. Ardindan 1 yumurta ile yogurt ¢irpilarak katilir.

5- Uzerine kirmizibiberle yagd kavurup dokip, sirke veya limon ile servis yapilir.
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