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BAS CORBASI (DUDUKLU)

Malzeme:

1 adet koyun basi
1 kasik tereyag

1 fincan sirke

1 fincan sivi yag
2 kasik un

3 dis sarimsak
tuz

karabiber

Yapiligt:

Koyunun bagini iyice temizledikten sonra Ustiind értecek kadar su koyup didikll tencerede iyice pisirin. Basi
sudan ¢ikartip sogutun. Et suyunu bir tencereye bosaltip atese striin. Kavrulmus yag ile unu ilave edin. Bagin
etlerini iyice ayiklayin. Beyni ve dili dikkatli bir sekilde ¢ikarin. Dili ince dilimlere boélerek ayiklanmis etler ile
beraber ¢orbaya katin. Tuz ve biberi ilave ettikten sonra rendelenmis sarimsak ve sirkeyi ilave edin. Pigince
servise sunun.
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