%17 Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BARTINLI GELININ EKMEK TATLISI

h ://lesenler.bel.tr/

6 adet yumurta aki

1/2 cay bardagi irmik

1 cay bardagi ufalanmig bayat ekmek
1 su bardag sivi yag

1 gorba kagidi tereyag
Serbeti Igin:

1 su bardagi seker

1 su bardag st

1 tath kagigi targin

Uzeri icin:

1 ¢orba kasigi hindistancevizi

Yumurta akini, ufalanmis ekmegi ve irmigi karistirma kabinda karistirarak hamur yapin. Siiti sekerle kaynatip
targin ekleyerek sogutun. Sivi yagi derin bir tencerede kizdirin. Ekmekli hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar
kopardiktan sonra elinizde yuvarlayin. Kizgin yagin igine atarak kizartin. Gikarinca soguk serbetin icine atip 5
dakika beklettikten sonra servis tabagina alin. Ustline Hindistan cevizi serpip servis yapin.
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