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BARDAKTA SUTLU MISIR

5 adet misir

1 su bardag st

1 tath kasidi toz seker
Sicak su

Misirlart glizelce temizleyin ve yikayin.

I¢c kabuklarindan da birkag yaprak ayirin ve yikayin.

Daha sonra kabuklari genis bir tencereye yerlestirin.

Uzerine misirlari koyun. Misirlarin Gzerini gegecek kadar sicak su ekleyin.
En son st ve sekeri de ilave edip hafifge karistirin.

Tencerenin kapagi kapali sekilde misirlar yumusayana kadar pisirin.
Misirlar pistikten sonra taneleyerek bardakta servis edin.
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