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BARDAKTA SOSLU MUHALLEBI

1 paket (100 gr) muzlu bebe bisklvisi
1 paket kremsanti

1 su bardag st

50 gram margarin

4 corba kasigl kakao

3 su bardagi sit

2/3 su bardagi tozseker

1/2 su bardagi ceviz yada findik

2 yemek kasigi un

1 su bardag sut ile 1 paket kremsanti mikserle kivamini alincaya kadar karigtirilir.

Igerisine bebe biskivileri 2'ye 3'e bdllnerek atilir. Ceviz veya findik da eklendikten sonra karigtirilir ve
buzdolabinda yarim saat dinlendirilir.

Sosu igin; 50 gr margarin eritilir icerisine 3 su bardagdi sut, 2 yemek kasidi un ve geri kalan malzemeler de
eklenerek koyulagincaya kadar karistirilir. Sogumaya birakilir.

Buzdolabinda beklettigimiz bisklvili karigim tath kasigiyla uzun kup bardaklarina yada dondurma kaselerine
kasik kasik doldurulur (bastirmiyoruz aralarinda bogluk kalmali).

Daha sonra sogutulan sosu, kaselerin lizerinden asagiya akacak, bosluklari dolduracak sekilde Uzerinde
gezdirilir. Servise hazir
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