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BARDAKTA SEFTALI TATLISI

1,5 kilo seftali

1 su bardag seker
1 ¢corba kasigi nisasta
1 paket vanilya

1 su bardagi su
Kremasi icin:

1 paket kremsanti

2 adet yumurta

1 su bardag st

3 corba kasiJi seker
4 corba kasigi un

2 paket vanilya

Seftalilerin ¢ekirdeklerini ¢ikartip rende yardimiyla rendeleyin. Bir tencereye alip tzerine de sekeri ekleyip
karistinin. Suyu ve vanilyayi ilave ederek karistirip kaynatin. Kaynayinca i¢ine suyla ezilmis nisastayi dékip
koyulastirin. Ocaktan alip bir miktar sogutun bu arada kremasini hazirlayin. Kremsantiyi sitle hazirlayin.
Buzdolabinda bekletin. Bu arada sit yumurta sarisi, un ve sekeri bir tencerenin iginde karistirip koyulasincaya
kadar pigirin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Soguyan kremanin igine dolapta beklettiginiz kremsantiyi ekleyip
karistinin. Bu kremayi ve hazirladiginiz seftaliyi bardaklara kat kat yerlestirin. Uzerini istediginiz gibi sUsleyin.
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