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BARDAKTA PUDINGLI KEK

2 adet yumurta

1 cay bardagi Pakmaya Pudra Sekeri

50 gr eritilip hnmig tereyagi

1 kahve fincani sut

1 su bardagi un

1 paket Pakmaya Tirk Kahveli Puding (toz halinde)
2 cay kasig Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

2 gorba kasi§i Pakmaya Parga Gikolata

Yumurtalar sekerle birlikte kdpUk kdpik olana dek ¢irpin.

Eritilip Ihnmig tereyagini ve sitl ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Elenmis unu, Pakmaya Tirk Kahveli Puding[?]i (toz olarak), Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu ekleyin.
Spatula ile alttan iste dogru havalandirarak tim malzemeyi birlestirin.

Karigimi yaglanmisg, 1siya dayanikli, orta boy kahve fincanlarina Gstten 2 parmak bogluk kalacak gekilde
(kabarinca tagsmamasi igin) paylastirin. Uzerlerine Pakmaya Parca Gikolatalari serpin. 170 dereceye ayarli
firnda 15-20 dakika pigirin.

Pisen keki firndan alin, ilik servis yapin.
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