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BARDAKTA PRATIK TIRAMISU

4 yemek kasigi kahverengi toz seker
2 adet oda sicakliinda yumurta

1 cay kasidi silme tuz

3 yemek kasigi labne peynir

200 gram krema

1 paket kedidili biskivisi

Yarim bardak sade hazir kahve

G6z karar parcga ¢ikolata

Kaynar su bulunan bir tencereye karistirma kabinizi oturtun ve igine yumurtalari, sekeri ve tuzu koyup seker
eriyene kadar hizlica ¢irpmaya baslayin. Bunu yapmamizin sebebi yumurtalarin ¢ig kalmasini dnlemektir. Sonra
labne peyniri ilave edip ¢irpmaya devam edin. Kremayi ayri bir kapta mikser yardimiyla katilasana kadar ¢irpin.
Katilasan kremayi, yumurtali karisima aktarip spatula yardimiyla karistirarak yedirin. Biskuvileri islatmak icin
kahvenizi hazirlayin. Bir adet kedidili biskivisini ikiye bolip kahveyle islatin ve bardagin dibine yerlestirin.
Uzerine 1 kepge kadar kremali karigsimdan ekleyin ve parga ¢ikolata serpistirin. Ayni sekilde yine 1 adet kedidili
biskuvisini ikiye béllip kahvede islatin ve karisimin Gizerine koyun.

Bu sekilde 3 kat bisklvi olacak sekilde hazirlayin ve en Uste krema karigimini koyduktan sonra kakao serpin.
3-4 saat buzdolabinda beklettikten sonra servise hazirdir.
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