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BARDAKTA PRATIK PASTA

4 adet blyuk boy yumurta

100 gr Pakmaya Pudra Sekeri

120 grun

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Yarim Turk Kahvesi fincani su

3 yemek kasigi Pakmaya Kakao

Kremasi igin:

1 paket Pakmaya Damla Sakizli Muhallebi
3 su bardag st

2 yemek kasigi Pakmaya SefKrema
Sislemek igin:

Birkag dal frenk Gzim0

Yumurtalari ve Pakmaya Pudra Sekeri[?ni 5 dakika boyunca kdplik képlik olana dek ¢irpin.

Elenmis unu, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ile Sekerli Vanilin[Z]i ekleyin. 1 dakika daha ¢irpin.

Pakmaya Kakao[?lyu ve suyu da ayri bir kapta iyice karigtirin.

BuyUk boy bir firin tepsisine yagli kagit serin. Hamuru tepsinin i¢ine dékin. Dz bir tezgahin Gzerinde birkag kez
kalibr vurarak hamurun esit sekilde dagilip dizlesmesini saglayin.

Suda incelttiginiz kakaoyu hamurun izerine parga parga dokin ve gubuk sis yardimi ile sekillendirerek
kakaonun hamurla dekoratif bir sekilde butlinlesmesini saglayin.

Pandispanya hamuru 6nceden isitilmig 160 dereceye ayarli firinda 20-25 dakika pigirin.

I¢ malzemesi igin Pakmaya Damla Sakizli Muhallebi[?lyi siitle birlikte paket Gizerinde verilen tarife gére pisirin.
Ocaktan alin, Pakmaya SefKrema[?lyi ekleyin. En son blender yardimi ile plitlirsiiz bir kivam elde edene dek
girpin. )

Pisen pandispanyayi firndan alin. Uzerini nemli bir bezle 6rtlin ve 10 dakika kadar bu sekilde bekletin.
Pandispanya hamurundan 2 cm[?llik kare kekler kesin.

Servis bardaginin igine énce kekleri dekoratif bir seklide yerlestirin. Sonra krema ile tatlandirdiginiz muhallebiyi
dokin. Istege gore frenk GzUmU{, dogranmis gilek, yaban mersini gibi orman meyveleri ile sUsleyip soguk soguk
servis yapin.
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