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BARDAKTA PORTAKALLI TIRAMISU

2 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 corba kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 ¢orba kasiJi un

Kremasi icin:

1 litre st

1 su bardagi toz seker

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi nisasta

1 adet portakal kabudu rendesi
1 paket labne peyniri
Islatmak igin:

2 ¢orba kasigi granil kahve
2 adet portakal suyu

Uzeri icin:

Kakao

Portakal dilimleri

Taze nane

Yumurtalar karistirma kabina kirin ve icine sekeri dokerek mikserle iyice kbpirene kadar cirpin. Kakaoyu dékin
ve pesinden suyu ilave edip girpmaya devam edin. Unu, kabartma tozunu ve vanilyay koyarak tekrar karigtirin.
Yaglanmig cam firin kabina kek karisimini dékin. Onceden isitilmis 180 derecelik firnda pigirin. Pigen keki
sogumaya birakin.

Kremasini hazirlamak igin stl tencereye dokin; igine sekeri, unu, nisastayl koyun. Cirpma teliyle karistirarak
pisirmeye baslayin. Krema g6z g6z olup kaynamaya baslayinca i¢ine bir portakalin kabudunu rendeleyin.
Kaynayinca altini kapatin ve igine labne peyniri koyarak karigtirin. Islama karisiminin hazirlanigi Portakallarin
suyunu sikin ve igine grandl kahveyi koyup eritin.

Kek ilininca portakallari kiip kiip dograyin. Bardaklarin zeminine kekleri koyun. Keklerin Uizerine 1slama
karisimdan dékerek yumusatin. Hazirladiginiz kremayi Ustlerine esit sekilde dagitin. Tatlilarin Ustlerine kakao
serpip portakal dilimleri ve nane yapradi ile servis edin.
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