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BARDAK MISIR

1 konserve misir veya butin misir alip taneleyebilirsiniz
Tereyagdi

Su

Kimyon, karabiber, pul biber (iste§e bagli farkli baharatlar)
Ketcap

Mayonez

Tuz

Misirlar bir tencerenin icine ddkiyoruz ve Uzerini kapatacak sekilde su ekleyip yarim saatte yakin kaynatiyoruz
ki sert kalmasin.

Kaynayan misirlari stizlp bir tabagin i¢ine aliyoruz.

Bir-bir buguk yemek kasigi tereyagdini ve 1 ¢ay kasigi tuzu misirlarin zerine koyup, yag eriyinceye dek

karistiriyoruz.
Yag eridikten sonra servis yapacadimiz tabaklara alip ketgap ve mayonezi tizerine doktlkten sonra birer cay

kasigi baharatlari Gzerine serpiyoruz.
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