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BARDAKTA MISIR

2 kutu konserve misir

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Yarim limon

Yarim cay kasig1 sarimsak tozu
Istediginiz kadar parmesan peyniri

ilk olarak 3 bardak suyu tencereye koyarak kaynatin.

Konserveden ¢ikardiginiz misiri glizelce stizin.

Kaynayan tencerenin tzerine slizgeg¢ yerlestirin.

Misirlar, slizgecin igine bosgaltin.

15 dakika kadar misirlari, su buharinda pisirin.

Pistikten sonra farkli bir kaseye koyun ve Uzerine tereyadi ekleyerek karistirin.
Son olarak baharatlarla bardak misirinizi tatlandirabilirsiniz.
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