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BARDAKTA MISIR

1 adet haglanmig misir
1 tath kasidi tereyagi
Yarim ¢ay kasigi tuz

Taze misiri didukld tencerede yiksek basing ayarinda 35-40 dakika pisirin. Haglayacaginiz suyun icine tuz
atmayip igme suyu kullanirsaniz misiriniz daha da lezzetli olabilir.

Misir hentiz sogumamigken bir bicak yardimiyla tanelerini temizleyin. Bu esnada bir havlu yardimiyla misirin bir
kenarindan tutarsaniz olasi el yanmasi gibi kazalarin 6niine ge¢mis olursunuz.

KugUk bir tencerede 1 tatl kasigi tereyagini eritin. Igine ayikladiginiz misir tanelerini ekleyin. Ardindan yarim ¢ay
kasig1 tuz dokup yiyebilirsiniz.

Not: Eger misir evde kendiniz haglamakla ugragsmak istemiyorsaniz konserve misir da kullanabilirsiniz.
Konservenin suyunu bir stizge¢ yardimiyla siziin. Kiguk bir tencerede tereyagini erittikten sonra misirla
harmanlayin. Tuz eklemeyi de unutmayin.
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