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BARDAKTA KIRPMA BOREK

2-3 corba kasigi zeytinyag!

1 tutam toz seker

1 adet dolmalik kirmizi biber

1 adet dolmalik sari biber

1 kliguk kase taze bezelye

7 adet yumurta

2-3 corba kasigi sut

Tuz, taze ¢ekilmis karabiber, kimyon
1 ¢corba kasigi tereyag

2 dal maydanoz

1 cay kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

Bezelyeyi kaynar suda 10 dakika haglayin.

Biberlerin ¢ekirdeklerini temizleyip zar seklinde dograyin. Maydanozu da yikayip stizdikten sonra irice dograyin.
Sogani soyup ay seklinde dograyin. Yumurtalari gukur bir kabin iginde kirin. Siitli, Pakmaya Hamur Kabartma
Tozu[Znu, tuzu ve baharatini ekleyip iyice cirpin.

Tuzu ve baharatini ekleyip iyice girpin. Uzerine Pakmaya Hamir Kabartma Tozu[?nu ekleyip biraz daha
karistirin.

Dogradiginiz sodani sivi yagda sekerle birlikte karamelize olana dek kavurun. Biberleri ekleyin. Birka¢ dakika
kavurduktan sonra yumurtall karigimi dokin. Birkag dakika sonra da bezelyeleri serpin.
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