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BARDAKTA KAHVELI KURABIYE

2 tatl kagig1 Turk kahvesi

1 yemek kasigi cekirdek kahve

3 paket (80&apos;er gramlik) bitter cikolata
2 su bardagi un

Yarim ¢ay kasigi tuz

3/4 ¢ay kasigi karbonat

225 gram oda Isisinda tereyagi

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardagi esmer seker

2 adet yumurta

2 cay kasigi vanilya

Kaplari yaglamak igin:

1 yemek kagigi tereyagi

Igi igin:

6-8 yemek kasig ¢ikolatali findik kremasi
Uzeri igin:

8-10 adet cilek

1 yemek kagigi cekirdek kahve

Pudra sekeri

Toz kahve, un, tuz ve karbonati genis bir kaba alip karistirin. Gikolatayi kiyin. Tereyadini mikserle 1 dakika
¢irpin. Ardindan sekerleri ekleyip 1-2 dakika daha ¢irpmaya devam edin. Daha sonra teker teker yumurtalari
ekleyip tamamen 6zlesene kadar iyice ¢irpin. Vanilya ekleyin ve ¢irpmaya devam edin. Uzerine kahveli karigimi,
t¢ seferde ve mikserin en diisik devrinde karistirarak ekleyin. Tahta bir kasik veya spatula yardimiyla ¢ekirdek
kahve ve kiyilmis cikolatayl hamura katip esit olarak dagilacak sekilde karistirin. Firina girmeye uygun kupa
veya bardaklarin iini tereyadi ile yaglayin. Daha sonra yarisina kadar hamur dokiin. Uzerine 1 gorba kasigi
cikolatall findik kremasi koyun. Kupalara, tizerinde 2 parmak bogluk kalacak sekilde yeniden kurabiye hamuru
koyun. Onceden isitilmis 180 derece firinda lizerleri kizarana kadar pisirin. Uzerine kiip dogranmis cilek ve
cekirdek kahve koyun. Pudra sekeri serperek servis yapin.
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