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BARDAK TATLISI

1 litre st

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi nisasta

1 ¢orba kasigi piring unu

1 paket vanilya

1 su bardag toz geker
Uzeri icin:

10 kuru kayisi

6 corba kasi§i toz seker

4 corba kasigi visne receli

Tencereye situ, sekeri, unu, nisastayi ve piring ununu dékin ve ¢irpma teliyle karistirarak pisirmeye baslayin.
Vanilyay da ekleyin ve karigtirarak pisirmeye devam edin. Kivami koyulasip géz géz olunca altini kapatin. Bu
arada kuru kayisilari ortadan ikiye ayirin. Ayri bir tencereye dizip Uzerine sekerini dékin. Kapagdini kapatarak
pismeye birakin. Kayisilar yumusayinca plre yapip, i¢ine visne regelini ekleyip sogumaya birakin. Hazirladiginiz
muhallebiyi bardaklara paylastirin. Muhallebilerin Gzerine pisirdidiniz kayisili vigneli karisimi koyun. Yesil fistik
serperek servis edin.
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