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BARDAKTA TATLI

1,5 litre sGt

1 su bardagi toz seker

6 yemek kasigi un

125 gram tereyagi

500 gram cilek

1 paket tereyagl biskuvi

Susleme igin:

Findik tozu, targin, kakao, hindistancevizi isteginize gore birini ya da birkagini segebilirsiniz.

Oncelikle yagimizi eritip, atesten alalim.

Yagin sicakldiyla, unumuzu kavuralim.

Sutiimuzu, azar azar ilave edelim.

Muhallebi kivamina gelene kadar pisirelim.

En son sekeri de koyup, bir tagim kaynatalim.

Ocaktan alip derin bir kaba dokip sogumaya birakalim.
Gileklerimizi yikayip keselim.

Bardaklarimizin ilk katina, muhallebiden koyalim.
Uzerine robottan gecirdiginiz biskivilerden koyalim.
Gilekleri de bardaklarin kenarlarina yerlestirin.

Bir muhallebi, bir biskivi olacak sekilde malzeme bitene kadar yapalim.
Toz findik ve targinla sUsleyip dolapta sogutalim.
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