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BARDAK SUFLE

1 yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardadi seker

1 cay bardagi sit

Yarim paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 yemek kasigi kakao

1 portakal kabugu rendesi
2 ¢ay bardagi un

1 paket sGtli gikolata

Ayni kek tarifi gibi bitin malzemeleri karistirip yumusak bir kivam elde edin. Bardaklari yadlayarak yarisina
kadar doldurun.

Ustlne c¢ikolatalari koyup elinizle i¢ine dogru bastirin. Tencereye konan bardaklarin yarisina gelecek sekilde su
koyun.

Ustlerini bezle kapatip pismeye birakin. Su kaynamaya bagladiktan sonra 5 ile 7 dakika arasinda pisirin.

Sicak veya Ilik olarak tiiketebilirsiniz.

Not: Tarifte kullanilan sit, yumurta gibi malzemelerin oda sicakliyinda olmasina 6zen géstermelisiniz.
Yumurta ve sekeri kdpik képlk olup beyazlagincaya kadar iyice ¢irpmalisiniz.
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