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BARDAK KESTI COREK

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu
Yarim paket margarin

1 tath kasidi tuz
Alab,ildigi kadar un
Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Uzeri igin:

1 adet yumurta

1 tath kasidi susam

Hamur malzemesi biraraya getirilir, yumusak bir hamur yapilir, yarim saat dinlendirilir. Daha sonra iki egit
pargaya bolundr. Her parga unlu masada, oklavayla 40 santim ¢apinda agllir. llk yutkanin ylizeyine peynirli i¢
yayilir. Uzerine ikinci yufka konur. Daha sonra biytk gay bardag ile kesilir. Yaglanmig tapsiye dizilir. Uzerine
yumurta surdltr, susam serpilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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