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BARDAKTA KEK
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1/4 su bardadi damla ¢ikolata
1/4 su bardagi st

1/4 su bardagi elma puresi
1/2 ¢ay kasig vanilya 6z0tu
1/2 yemek kasigi kakao

1/2 yemek kasigi toz seker
1/4 su bardagi un

1/2 cay kasigi kabartma tozu
1/2 cay kasigi karbonat

1 yumurta

1 tutam tuz

Bir 1siya dayanikl kaba damla gikolata ve siitii ekleyin. Mikrodalgada 1 dakika kadar eritin.

Eriyen cikolataya elma puresi, vanilya, kakao ve toz sekeri ekleyin. lyice karigtirin.

Un, kabartma tozu, karbonat ve tuzu ekleyin, tekrar karistirin.

Yumurtayi ekleyin ve hafifce ¢irpin, hamurun pUrizsiz olmasini saglayin.

Isiya dayanikli bir blylk bardagdi yaglayin. Hamuru bardaga dokin ve dizlestirin.

Mikrodalgayi ylksek sicaklikta 2 dakika boyunca g¢alistirin.

Kek pistikten sonra Gzerine istege bagl olarak seker serpebilir veya taze meyve ve ¢ikolata sosu ile
sUsleyebilirsiniz.
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