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BARDAK KEBABI

500 gram kugbasi dana eti
1 adet sogan

1 dis sarimsak

Yesil biber

2 adet domates (ya da ev yapimi domates sosu)
4-6 adet milféy hamuru

1 adet yumurta sarisi
Karabiber

Tuz

Kimyon

Kekik

Siviyag

Soganlar soyup yemeklik dograyin.

Tavaya yagi alip biraz isitin ve soganlari yagda hafifge kavurun.

Icine etleri de ekleyip biraz daha kavurun.

Daha sonra ince ince dogradiginiz yesil biberleri ve rendelediginiz domatesleri de ekleyin.
Suyunu ¢ekene kadar pisirmeye devam edin.

Baharatlarini da ekleyip altini kapatin.

Etleri 1siya dayanikl bardaklara ya da kaselere boéllsturin.

Kaselerin agzini yagl kagitla kapatip milféy hamurlarini bardaklarin tizerine yerlestirin.
Hamurlarin ¢gok kabarmamasi icin ortalarina kirdanla delik agin.

Yumurta sarisini ¢irpip firgayla hamurlarin Gzerine surun. }

Firini 190 dereceye ayarlayip 6nceden isitin ve kaseleri firina verin. Ustleri kizarana kadar pisirin.
Finndan ¢ikardiginiz kaselerin Gzerinden yagh kagitlar alip etleri milféy hamurlarina ters ¢evirerek servis edin.
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