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BARDAK HALKASI

1 paket margarin

1 adet yumurta beyazi
1 cay kasigi mahlep

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Yumusak margarin ve diger malzemelerle ele yapismayan kivamda bir hamur yapilir. ki pargaya ayrilir.
Merdaneyle 1 santim kaliniginda agilir. Once su bardagi ile kesilir, sonra gay bardagiyla ortasi keserek halka
olusturulur. Halkalar yagl kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi sirGldr. 190 derece sicak firinda
kizarana kadar pigirilir.
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