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BARDAK BOREGI

1 su bardag@i erimis margarin,
1 adet yumurta,

2 cay bardag sit,

1 cay kasigi karbonat,

1 cay kasidi tuz,

aldigi kadar un.

Bérek harci igin:

4 adet haglanmig patates,

3 dal taze sogdan,

1 cay bardagi rendelenmis beyaz peynir,
1 tath kasidi kirmizi tozbiber,
8 dal maydanoz,

tuz,

feslegen.

Uzerine:

1 adet yumurta sarisi,

1 tath kasidi siviyag,

hashas tohumu

Bir kaba, erimig ve Ilik hale gelmis margarini koyun. Buna yumurta, 2 ¢cay bardadi stt, 1 ¢ay kasigi karbonat, tuz
ve un koyun. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin. Bir kenarda 20 dakika dinlendirin. Bir kaseye
rendelenmis patatesleri koyun. Ince kiyilmis taze sodani ekleyin. Beyaz peynir, kirmizi tozbiber ve tuz ile ince
kiyilmig may-donozu katin. Feslegeni ilave edin. Dinlenen hamuru iki esit parcaya bélun. Bir pargasini yarim
santim kalinliginda agin.

Uzerine harci yayin. Hamurdan bardakla sekiller kesin. Kesilen pargalari yaglanmig firin tepsisine koyun.
Uzerine siviyagda c¢irpilmis yumurta sarisi surrtin. En tste haghas tohumu serpin. Kizgin firinda Gzeri kizarana
dek pigirin.
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