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BARBUNYALI FASULYE

500 gram cali fasulye

1 adet sogan

1 tirk kahvesi fincani + 1 ¢orba kasigi zeytinyagi
2 adet domates

2 adet kesme seker

1 adet havug

1 tatl kasidi domates sal¢asi
10-12 adet kiraz domates

1 su bardagi haslanmig barbunya
Yeteri kadar su

Tuz

Karabiber

Fasulyeyiayiklayip, boylamasina ortadan ikiye kesin. Ayri bir yerde piyazlik dogranmis sogani 1 kahve fincani
zeytinyaginda soteleyin. Rendelenmis domates ilave edip, tuz ve karabiberini ayarlayin. Fasulyeyi tencereye
ekleyin ve Uzerini kaplayacak kadar sicak su ilave edin. Kesme seker katip, fasulye yumusayip suyunu ¢ekene
dek agir ateste pigirin. Bagka bir tencereye kalan 1 ¢orba kasigi zeytinyagini alin. Kip dogranmig havucu
ekleyip soteleyin. Salca ve kiraz domates ilave edip sotelemeye devam edin. Barbunyayi katip karistirin. 1 ¢ay
bardad sicak su ilave edip, suyunu ¢ekene dek pisirin. Fasulyeyi servis tabagina alip, ortasi gcukur kalacak
sekilde yerlestirin. Ortasina barbunyali karisimi koyup servis yapin.
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