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BARBUNYALI TARHANA CORBASI

Malzemeler:

4-5 yemek kasigi tarhana
2 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kasigi salca

1\2 su bardagi haslanmig barbunya
3-4 su bardagi su

1 dis sarimsak

1\2 demet dereotu

Tuz

Karabiber

Pul biber

Hazirlanisi:

Tencerede yag eritip salgayi ekleyin ve kavurun. Suyu da tencereye alin, karistirarak tarhanayi ekleyin ve yine
sUrekli karistirarak pisirin. En son haglanmig barbunya, ezilmis sarimsak, kiyilmis dereotu ve baharatlari ekleyip
atesten alin ve afiyetle igin.
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