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BARBUNYALI SUCUK CORBASI

250 g bir gece dnceden i1slatilmig barbunya
30 ml zeytinyagi

1-2 orta blyuklUkte, ince kiyllmis sogan
400 gr orta blyuklikte dogranmis patates
100 gr dogranmig lahana

1 It tavuk ya da sebze suyu

Deniz tuzu

Karabiber

Paprika

Fasulyeleri szlp genig bir tencereye alin.

Ustlnu drtecek kadar su ekleyin ve kabuklari soyulana kadar kaynatin.

Fasulyeler pistikten sonra atesi kisip iyice pisene kadar kaynatmaya devam edin. Bu islem bittikten sonra stizip
bir kenara alin.

Orta hararetteki ocakta yine genis bir tencerede zeytinyagini isitin. Sogan, patates ve lahanalar hafifce kavurun.
Fasulyeleri ve sebze ya da tavuk suyunu ekledikten sonra 30 dakika kadar daha pigirin. En son sucuklari
ekledikten sonra 10 dakika kadar daha ocagin tzerinde tutun.

Gorbayi kaselere aldiktan sonra biraz paprika, tuz ve biberle tatlandirin.
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