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BARBUNYALI PİRİNÇ ÇORBASI

1 su bardağı kuru barbunya
1 su bardağı pirinç
1 adet kuru soğan
2 çorba kaşığı tereyağı
200 gr kıyma
1 su bardağı yoğurt
1 çay bardağı pirinç unu
1 tatlı kaşığı tuz
8 su bardağı su

Barbunya, pirinç ayrı ayrı yumuşayana kadar haşlanır. İnce kıyılmış soğan tereyağında pembeleştirilir. Kıyma
eklenir, 15 dakika kadar kavrulur. İçine kaynar su, tuz, barbunya ve pirinç eklenir. Diğer tarafta yoğurt, pirinç
unu ve 1 su bardağı su iyice çırpılır. Kaynamakta olan çorbaya incecik akıtılır. Karıştırarak bir taşım pişirilir.
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