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BARBUNYALI PIRINC CORBASI

1 su barda@ kuru barbunya
1 su bardag piring

1 adet kuru sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

200 gr kiyma

1 su bardagi yogdurt

1 cay bardagi piring unu

1 tath kasidi tuz

8 su bardagi su

Barbunya, piring ayri ayri yumusayana kadar haglanir. ince kiyilmig sogan tereyaginda pembelestirilir. Kiyma
eklenir, 15 dakika kadar kavrulur. Igine kaynar su, tuz, barbunya ve piring eklenir. Diger tarafta yogurt, piring
unu ve 1 su bardag@i su iyice ¢irpilir. Kaynamakta olan ¢orbaya incecik akitilir. Karigtirarak bir tagim pigirilir.
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