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BARBUNYALI PILAV

3 kasik margarin

2 bardak piring

3 bardak etsuyu

1 adet sogan

1 adet havug

3 dis sarmisak

2 bardak haslanmis barbunya
1 kasik kirmizi pul biber tuz

Sarimsaklari ayiklayip kiyin kuru sogani yemeklik dograyin barbunya fasulyesini bir gece énceden islatip
Islattiginiz su ile tuz eklemeden haglayip suyunu stiziin havucun kabugunu kaziyip rendeleyiniz piringleri
aylkladiktan sonra bir slizgegten siziin Yayvan bir tencerede Sana kizdirip Igine dogranmig kuru soganlari
ekleyip soganlar pembelesinceye kadar kavurun soganlar renk alinca, yikanmig piringleri, az tuz ve kiyilmig
sarimsaklari koyup kavurun daha sonra igine rendelenmis havucu ilave edip, pisirmeye devam edin en son
olarak igine haglanmig barbunyayi, kalan tuz ve karabiberi, kirmizi pul biberi ve et suyunu koyup, piringler g6z
g6z olana kadar tencerenin kapagini hic agmadan kisik ateste pisirin. Demlenen pilavi sicak olarak servis edin.
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