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BARBUNYALI NOHUTLU PILAV

4 yemek kasigi margarin

1 cay bardagi nohut (haslanmis)

1 cay bardagi barbunya (haslanmig)
1 cay bardagi bulgur

1 su bardag piring

5 su bardagi tavuk suyu

1 tath kasidi tuz

Nohut ve barbunyay! bir gece ayri tencerelerde suda bekletin. Ertesi giin tavuk suyunu ekleyip hepsini birlikte
haslayin. Uzerine piring ve bulguru ekleyin. Tuz ve karabiber ile tatlandirip margarini de ekledikten sonra kisik
ateste kapagi kapali sekilde 20 dakika pisirin. Ocaktan alip 5 dakika dinlendirin.
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