B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BARBUNYALI MISIR CORBASI (SAMSUN)

Anadolujet Magazin

1 k&se kuru misir

1 k&se ayiklanmig taze barbunya
1 kése yogurt

3 ¢orba kasiJi un

1 yumurta

2 V2 litre su

1 tath kasidi tuz

Tane musirlar bir buguk litre suda bir tasim kaynatip, atesi kapattiktan sonra, bir gece bekletin. Taze
barbunyalari ayiklayip, bir litre tuzlu suda yumusayana dek haglayin.

Barbunyalari stizlip, yikadiktan sonra misirlara ilave edip, kisik ateste pisirmeye baglayin. Bir kasede
kanstirdiginiz yogurt, un ve yumurta terbiyesini, bir yandan karistirarak gorbaya ekleyin. Bir tatl kasigi tuzu
kattiktan sonra barbunya ve misirlar iyice yumusayincaya kadar pisirin.
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