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BARBUNYALI MAKARNA CORBASI

200 gr barbunya fasulyesi
100 gr domates ezmesi
50 gr kiyma

1 kereviz

1 klicUk sogan

2 dis sarimsak

1 kasik zeytinyagi
karabiber

maydanoz

200 gr makarna

et suyu

Barbunyalar soguk suda on iki saat birakilir. Sonra kabuklarini ¢ikartarak, kiyma, ince dogranmis kereviz,
sogan, sarimsak, maydanoz, domates ve iki litre su ile birlikte tencereye koyup kaynatilir.

Sdresi, hafif ateste bir saat kadardir. Bu srenin sonunda karabiber koyarak makarnalar i¢ine atilir. Onlarda
pistikten sonra atesten indirilerek birka¢ dakika dinlendirilir ve servis yapmadan énce Uzerine biraz zeytinyagi
dbkerek barbunya fasulyeli makarna ¢orbasi hazirlanmig olur.

© lezzetler.com tarif no:47135 » adi:BARBUNYALI MAKARNA CORBASI « gdnderen:organik « indirme tarihi:19.04.2024 - 03:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/barbunyali-makarna-corbasi-vt35950
http://www.tcpdf.org

