—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BARBUNYALI KREP

Krep icin:

2 yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi un

Tuz

I¢icin:

1 su bardagi haslanmig barbunya

1 yemek kasigdi biber salgasi

1 tath kasidi domates salgasi

1/2 demet maydanoz

kimyon, tuz karabiber

1/2 cay barda@i kasar peyniri

3 adet kiip kiip dogranmis domates
3 adet kiicUk kicUk dogranmis yesil sogan

Krep icin tuzu, unu, sitd ve yumurtalarn glizelce mikserde ya da elde ¢irpin ve olusan bu siviyi isitiimig teflon
tavaya dokiin ve kreplerin her iki ylizinU de ¢evirerek pisirin. Haglanmis barbunyalari bir ¢atal yardimiyla ezin
icine tuz, karabiber, kimyon, biber ve domates salgalarini ekleyin ve teflon bir tavada bir ka¢ dakika karigtirarak
bu karisimi kavurun. Kreplerinizin Gzerine bu karigimi taksim edin tzerinee yesil sogan domates,maydanoz ve
kasar peynirlerini serpin ve rulo yapin yaninda patates gipsiyle veya kizartmasiyla servis yapin.
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