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BARBUNYALI KEK

Anadolujet Magazin

2 yumurta

Yarim su bardagi sivi yag

Yarim su bardagi st

1 su bardagi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 corba kasigi rendelenmis ¢ikolata

1 su bardagi haslanmig suyu siizlimis ezilmis barbunya
2 su bardagi un

1 limon kabugdu rendesi

Oncelikle yumurtayi toz sekerle mikserde ¢irpin. Daha sonra yag), siitl, gikolatayi, limon kabugdu rendesini,
kabartma tozunu ve barbunyayi koyup karistirin. Ardindan unu ilave ederek ¢irpin. Daha sonra yaglanmig ve
unlanmig kek kalibina dokerek soguk firina koyun. Firini 165-170 dereceye getirip bir saat higc agmadan pigirin.
Biraz soguyunca kaliptan ¢ikartin ve iyice sogutarak servis yapin. Not: Isterseniz dévilmis ceviz, findik veya
fistikta koyabilirsiniz.
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