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BARBUNYALI KARALAHANA CORBASI

100 g Barbunya

1 Adet Sogan

1/2 Demet Karalahana

1/2 Su Bardagd Misir

1/2 Corba Kagsig Tereyadi

1 Corba Kasigi Zeytinyagi

1 Cay Kasigi Kirmizi Pul Biber
istege Bagl Tuz

1/2 Cay Kasig1 Karabiber

Karalahanayi ince dograyalim. Uzerine tuz serpip biraz ovalim ve acisinin gilkmasini saglayalim. Tereyagi ile
zeytinyagini tencerede 1sitalim. Uzerine yemeklik dogradigimiz sodani ekleyip soteleyelim. Sogan yumusayinca
karalahanayi ilave edelim. 4 su bardagi su ekleyip kaynamaya birakalim. Karaldhana yumusayinca kirmizibiberi,
barbunyayi ve misiri ekleyelim. Yaklasik 7-8 dakika kaynattiktan sonra tuz ve karabiberi ekleyip karigtiralim.
Sicak servis yapalim.

© lezzetler.com tarif no:89159 » adi:Barbunyal Karalahana Corbasi * génderen:mor leylak « indirme tarihi:27.04.2024 - 23:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/barbunyali-karalahana-corbasi-vt65358
http://www.tcpdf.org

