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KOLAY BARBUNYALI KARALAHANA CORBASI

200 gr Tat Haglanmig Barbunya
40 gr Sek Tereyag

1 kg karalahana

100 gr misir unu

11tsu

Karabiber

Tuz

Tat Haslanmis Barbunyay sGziiniz. Lahanalar yikayip ince ince dograyimz. Sicak suda birka¢ dakika bekletip
slizilmeye birakiniz. Tencereye tereyadi koyunuz. Eriyince misir ununu ilave ediniz. Lahana. Tat Haglanmig
Barbunya, karabiber, tuz ve su ilave edip 30 dakika pisiriniz. Sicak olarak servis yapiniz.
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